ANTIPASTI

House Focaccia
cultured butter

Gnocco Fritto

Marinated Roast Capsicum
Marinated Chargrilled Zucchini
Marinated Chargrilled Eggplant
Marinated Olives

Ricotta

Fresh Burrata

Seared Tomino

Salami

Mortadella

Prosciutto

Octopus Skewer
rocket pesto

Eye Fillet Tartare
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PASTA & RISOTTO

Gluten Free Pasta Available

Burnt Butter & Sage Ravioli (v)
spinach & ricotta ravioli,
grana padano fondue

Pumpkin Risotto (v)
crispy prosciutto, amaretto crumb,
red wine reduction

Spaghetti Vongole (df)

clams

Potato Gnocchi Ragu

duck ragu, pecorino
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Herb Crusted Salmon (df)
zucchini puree, pickled fennel &
citrus salad

Lamb Shoulder (gf)

pomegranate sauce, swede mash

6oog Rib Eye MB 4.+ (gf) (df)

red wine jus
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10% surcharge groups 8+ Tuesday-Saturday - 10% surcharge Sundays - 15% surcharge public holidays
() Vegetarian (ve) Vegan (gﬂ Gluten Free (df) Dairy Free

SIDES

Potato Skins, Spicy Aioli 12
Potato Mash 12
Sautéed Broccolini 12
Mixed Leaves Salad 12
Rocket & Pecorino Salad 14
Caprese Salad 16

DOLCE

Cannoli 5

ricotta & pistachio

Bombolone 6
Italian doughnut, filling of

either nutella, ricotta, jam
Tiramisu di Cicco 12

Espresso Martini Dolcetto 14
Mr Black Espresso Pannacotta,
dehydrated coffee & savoiardi,

vanilla meringue



Pizza Menu

Gluten Free Bases Available Add 5

PIZZA ROSSA

PIZZA BIANCA

‘White Base

L’aglio Pizza (v)(ve) (df)

plain focaccia pizza, garlic, oregano
salt & olive oil

Quattro Formaggio (v)
fior di latte, parmesan, gorgonzola,
pecorino

Cicco Pesto (v)
fior di latte, pecorino, cherry tomato,
red onion, pesto di noci

Broceoli (v)
fior di latte, pecorino, brocceoli,
anchovy, sausage

Patate E Friarelli (v)
fior di latte, scamorza, potato,

friarelli

Patate E Salsiccia
fior di latte, pecorino, potato, sausage

Mortadella
pumpkin base, scamorza, mortadella,
pistachio

Salsiccia E Friarelli
fior di latte, gorgonzola, sausage,

friarelli

Speck
truffle cream, gorgonzola, porcini
mushroom, speck
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Red Base
Margherita (v)

san marzano tomato, fior di latte,

basil
Napoli

san marzano tomato, black olives,
anchovies, fior di latte

Bufala (v)

san marzano tomato,
buffalo mozzarella, basil

Ortolona (v)

san marzano tomato, eggplant,
zucchini, capsicum, onion,
fior di latte

Parmigiana (v)
san marzano tomato, fior di latte,
fried eggplant, parmigiano, cherry

tomato, basil

Diavola
san marzano tomato,
hot sopressa, fior di latte

Capricciosa
san marzano tomato, fior di latte,
smoked ham, artichokes, olives

Cicco Arrabbiato

san marzano tomato, fior di latte,
hot salami, capsicum, olives

Prosciutto Rucola

san marzano tomato, fior di latte,
grana padano, rocket, cherry tomato,
prosciutto di parma

Calzone Giorgio

folded pizza, san marzano tomato,
fior di latte, hot salami, smoked leg
ham, sausage, mushroom

22

24

25

26

26

27

29

30

10% surcharge groups 8+ Tuesday-Saturday - 10% surcharge Sundays - 15% surcharge public holidays
(v) Vegetarian (ve) Vegan (gf) Gluten Free (df) Dairy Free




